
WeihnachtsWeihnachtsWeihnachtsWeihnachtsmmmmenüenüenüenü    2222    
    

Pastete von der Gänseleber mit frischen Feigen und Pastete von der Gänseleber mit frischen Feigen und Pastete von der Gänseleber mit frischen Feigen und Pastete von der Gänseleber mit frischen Feigen und 
Wallnüssen an einem Salatbouquet und einem Wallnüssen an einem Salatbouquet und einem Wallnüssen an einem Salatbouquet und einem Wallnüssen an einem Salatbouquet und einem 

PortweingeleePortweingeleePortweingeleePortweingelee    
************    

Cremiges BratapfelsüppchenCremiges BratapfelsüppchenCremiges BratapfelsüppchenCremiges Bratapfelsüppchen    
************    

Gebratene Jakobsmuschel auf Selleriepüree mit Gebratene Jakobsmuschel auf Selleriepüree mit Gebratene Jakobsmuschel auf Selleriepüree mit Gebratene Jakobsmuschel auf Selleriepüree mit 
Kardamom KirschenKardamom KirschenKardamom KirschenKardamom Kirschen    

    
************    

Gegrilltes Kalbsrückenmedaillon facoGegrilltes Kalbsrückenmedaillon facoGegrilltes Kalbsrückenmedaillon facoGegrilltes Kalbsrückenmedaillon facon Saltimbocca n Saltimbocca n Saltimbocca n Saltimbocca 
auf einem Rosenkohlauf einem Rosenkohlauf einem Rosenkohlauf einem Rosenkohl----TomatenTomatenTomatenTomaten----Sauté und einer Sauté und einer Sauté und einer Sauté und einer 
Williamskartoffel an einer BanyulsjusWilliamskartoffel an einer BanyulsjusWilliamskartoffel an einer BanyulsjusWilliamskartoffel an einer Banyulsjus 

 
************    

Weihnachtliche Créme brûléeWeihnachtliche Créme brûléeWeihnachtliche Créme brûléeWeihnachtliche Créme brûlée    
    

Der Preis des Menüs beträgt Der Preis des Menüs beträgt Der Preis des Menüs beträgt Der Preis des Menüs beträgt 39393939,00 Euro,00 Euro,00 Euro,00 Euro    
    


